V Dacicich byla v roce 1841 vyrobe-
na prvni kostka cukru. Jejim vyna-
lezcem byl Jakub Krystof Rad, rodak
ze Svycarska a tehdejsi feditel mist-

ni rafinerie cukru.

Na vyrobu kostek zhotovil lis a po-
zadal dvorskou komoru ve Vidni

o udéleni privilegia k vyrobé kost-
kového cukru v Dacicich. To mu

bylo udéleno 23. ledna 1843.

_KOSTELNI VYDRI

Za vsim hledej Zenu

Cukr se kdysi vyrabél v podobé homoli, klobouki ¢ bochniki. Suseni
homoli znaéné prodluzovalo vyrobu a jejich tvar byl navic pro pouzivani
v domécnosti velice neprakticky. Pro bézné pouziti se homole musely se-
kat nebo $tipat na malé kousky.

Také pani Juliana Radovd musela zajit pro sekacek, kdyz chtéla pfipravit
cukr do caje pro mistni honoraci. Stacila chvilka nepozornosti a tiraz byl na
svété. Jednoho dne se tak pani Juliana zranila sekéckem na prsté. Obrdtila
se proto na svého muze, at'uz s tim konecné néco udéla a vymysli zpdsob,
jak odstranit obtizné sekani a Stipani cukru z homoli. Sama tdajné navrh-
la, aby se cukr vyrdbél v podobé kostek, které by se daly dobfe pocitat na
kusy a dobre se skladovaly.

Pocatky cukrovarnictvi

Prvni fepny cukrovar v zdpadni ¢asti monarchie
vznikl roku 1829 v hospodaiském dvore na
dacickém panstvi v Kostelnim Vyd, které patfilo

Pravé plivod Dalbergli z Poryni a jejich blizké vztahy k Francii byly
pficinou toho, Ze se na svych statcich pokusili zavést vyrobu cukru
z cukrové fepy. Cukrovar zfidili bratfi FrantiSek a Toma$ Grebnero-
vi a zanikl z diivodu nedostatecného mnozstvi mélo cukernaté fepy
(nevyhovujici klimatické podminky pro jeji péstovani) a nedostate¢-
né technologie vyroby, kterd byla zalozena pouze na zkuSenostech
aodhadu.

Prvni rafinerie cukru na Morave

FrantiSek Grebner své podnikéni v cukrovarnictvi nevzdal a roku 1833 zfidil
rafinerii cukru v Dacicich (nyni ¢p. 4, Kulturni dGim Beseda).

Zatimco cukrovar v Kostelnim Vydii byl v podstaté manufakturni

vyrobnou s tovarnimi prvky, pfi zaloZeni rafinerie v Dacicich se

jiz pIné prosadily zasady nastupujiciho tovarniho priimyslu.

Dacickd rafinerie byla prvni rafinerif koloniélniho cukru na

Moravé a dlouho ziistala také jedinou. Byl zde zpracovavan

dovaZeny trtinovy cukr ze zmof, ale i malé mnoZstvi surového
fepného cukru doméciho.

Rafinerie skondila,
kostka cukru nam ziistala

Reditel J. K. Rad v roce 1846 rezignoval a odesel z Dacic. Rafinerie zanikla
v roce 1852, nebot byla pfilis vzdalena od hlavnich fepafskych oblasti na
Moravé. Do Dacic chybélo Zeleznicni spojeni a naklady na dopravu cukrové
fepy se zvySovaly.

Budova rafinerie byla v roce 1863
demolovéna az po sklepy. Na téch byl
pozdéji zbudovan divadelni

a tanedni sd, ktery zde existuje
dodnes. Na priicelni fasidé domu
byla v roce 2003 odhalena
pamétni deska prapravnuckou
vynalezce kostky cukru

Elizabeth Alder z Rakouska.

Pomnik kostky cukru

V roce 1983 byl kostce cukru postaven pomnik, ktery zhotovil Priimysl ka-
mene Doupi dle ndvrhu tehdejsiho piedsedy MNV Jaroslava Coufala.

Vroce 2012 bylo kolem pomniku kostky cukru osazeno 12 Zulovych desek
s cizojazy¢nymi ndpisy, aby si o svétovém prvenstvi mohli pecist nejen
anglicky a némecky mluvici ndvstévnici, ale také turisté z ostatnich €asti
svéta. Panely za pomnikem z roku 2018 obsahuji kratky popis vzniku
kostky cukru v ¢estiné i anglictiné.

iy

lis na vyrobu
kostkového cukru

od roku 1814 Karlu Maxmilidnu Antoninovi,
svobodnému panu Dalbergovi.

cukrovar v Dacicich dim ¢p. 4 na pocdtku 20. stoleti

formy na suseni homolf




Méstské muzeum a galerie Inspirujici symbol Dacic

I PR o védaéli jste, ze:
Stdla expozice v muzeu se podrobné vénuje pocatkim cukrovanictyi V roce 2009 tvofili na téma cukru sva dila ticastnici fezbafského sympo- ‘ . ) .
v Kostelnim Vydri. Miizete si zde prohlédnout starou cukréru nebo na- zia. Nékterd ze vzniklych dél naleznete ve mésté dosud: @€)) Myslenka, co * rafinerie cukru byla v Dacicich
hlédnout do kuchyné pani Juliany a seznamit se s pomiickami, které byly obletéla svét, @) Ruka, @) Sova drii stréz pied budovou zakladni koly. v provozu pouhych 19 let?
pfi vyrobé cukrovinek pouzivany. ' ' (odr. 1833 dor. 1852)

« prvni kostky cukru mély
Cervenou a bilou barvu?

Infocentrum Dacice nabizi
INFO

) « Radovi méli idajné 16 déti?

DAREK

cukr jako suvenyr v mnoha podobdch L2 Radovy vyndlezy byly zapomenuty

. | a jeho technicky postup vyroby
\ y kostkového cukru byl nejdrive
pfFipisovdn jinym osobdm?
Az ve 30. letech 20. stoleti bylo
prokdzdno, ze kostku cukru
vynalezl pravé J. K. Rad,

; % a prdvé v Dacicich.

APLIKACI

pro mobilni telefony s ndzvem ,Skryté pribéhy; s niz se
mduZete vydat na dobrodruznou misi do roku 1843, po ab-
solvovdni dvouhodinové prochdzky a zodpovézeni sedmi
ukolt vds cekd u pomniku kostky cukru moznost vyfotit se
s postavou spojenou s timto svétovym vyndlezem

ZABAVU
pracovni sesit ,Dacice hrou s kostkou” pro malé cestovatele,
Kosticka Cukrovd provede déti nejzajimaveéjsimi misty mésta

@ . @mesto.dacice
mestodacice . .
@infocentrumdacice

INFOCENTRUM DACICE
Palackého nam. 1/1,380 13 Dacice
tel.. +420 384 401 265
e-mail: info@dacice.cz
www.dacice.cz
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